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ANALISIS DE LABORATORIO DE SEGUIMIENTO 2025

Analisis de los insumos correspondientes a los programas de Atencién Alimentaria
en los Primeros 1000 dias, Atencion Alimentaria a Personas en situacion de
Vulnerabilidad, nifios de 2 a 5 afios 11 meses no escolarizados, adultos mayores y
personas con discapacidad, y Atencién Alimentaria en Emergencias y Desastres.

INSUMO LABORATORIO ESTUDIOS REALIZADOS
1 | Aceite vegetal 1. Analisis
comestible 500 ml bromatologico/fisicoquimico
Patrona 2. Analisis sensorial
LAB?\RNAA[?S’%O DE 3. Analisis microbiologico
QUIMICOS 4. tcaFaclt‘,a”.St'C?S
ALIMENTOS Y opicolageasy’
AGUAS BIO-INDU contaminantes quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrafa
2 | Pasta para sopa 1. Analisis
integral 200 gr bromatolégico/fisicoquimico
ltalpasta 2. Analisis sensorial
LAB%‘;\,\TL%FI{\%O PE | 3. Analisis microbiolégico
QUIMICOS 4. Caracta'ar[_stlcas
ALIMENTOS Y toxmo[o.glcas/ o
AGUAS BIO-INDU contaminantes quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
3 | Atln aleta 1. Analisis
amarilla en agua, bromatologico/fisicoquimico
lata de 130 gr 2. Analisis sensorial
Dona Lupe LABORATORIO DE 3. Analisis microbiolégico
ANALISIS 4, Caracteristicas
QLMISO: | toxicolégicas/
ALIMENTOS Y g -
AGUAS BIO-INDU contaminantes quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
4 | Lenteja nacional 1. Analisis
ultima cosecha LABORATORIO DE bromatoldgico/fisicoquimico
500 gr Schettino ANALISIS 2. Analisis sensorial
QUIMICOS 3. Analisis microbioldgico
ALIMENTOS Y 4. Caracteristicas
AGUAS BIO-INDU toxicoldgicas/

contaminantes quimicos
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5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrafa
5 | Arroz pulido super 1. Analisis
extra 1 kg bromatolégico/fisicoquimico
Schettino 2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Andlisis microbiolégico
é‘ Bj iﬁ/lLIES(EJSS 4. tCaractf:eri.sticas
ALIMENTOS Y oxmolo.glcas/ N
AGUAS BIO-INDU contaminantes quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinaciéon de materia
extrana
6 | Avena en hojuela 1. Analisis
400 gr Schettino bromatoldgico/fisicoquimico
2. Analisis sensorial
LABOR’ZTOR'O DE 3. Analisis microbiolégico
C?LT[M%I(‘:S(IJSS 4, Earactgri_sticas
ALIMENTOS Y oxicologicas/
AGUAS BIO-INDU contaminantes quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
7 | Garbanzo seco 1. Analisis
500 gr Schettino bromatologico/fisicoquimico
2. Analisis sensorial
LAB%T\I?‘\TI_CIJSTISO DE 3. Analisis migrobiolégico
QUIMICOS 4, Caract'erllstlcas
ALIMENTOS Y toxwolo.glcasl .
AGUAS BIO-INDU conte.amlnantee.. quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacién de materia
extrafa
8 | Haba seca 500 gr 1. Analisis
Paleui bromatolégico/fisicoquimico
2. Analisis sensorial
LABC/’DmT_?SF%O PE | 3. Analisis microbiolégico
QUIMICOS 4, ?aracrgrl_stlc?s
ALIMENTOS Y oxicologicas/
AGUAS BIO-INDU contgminantes_ quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
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9 | Frijol ultima 1. Analisis
cosecha Schettino bromatoldgico/fisicoguimico
1 kg 2. Analisis sensorial
LAB%%'?LIOSF?ISO DE 3. Analisis microbioldgico
QUIMICOS 4. Caractgri_stlcas
ALIMENTOS Y xicolnglast
AGUAS BIO-INDU contamlnantes_ quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
10 | Amaranto 1. Analisis
reventado 500 gr bromatolégico/fisicoquimico
Dulces Tipicos 2. Analisis sensorial
Isaus ';\‘;%%E‘gomo DE 3. Analisis microbiolégico
QUIMICOS 4, tCaract,en.stlcas
ALIMENTOS Y oxmolo.glcasl o
AGUAS BIO-INDU contgmlnantes_ quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacién de materia
extrafia
11 | Leche 1. Analisis
semidescremada bromatolégico/fisicoquimico
1 litro Lala 2. Caracteristicas
- toxicologicas/
contaminantes quimicos
LAB?AT\J;/\&T_?SITISO DE 3. Analisis sensorial
" 4. Analisis microbiolégico
e MieUs 5. Caracteristicas
ALIMENTOS Y ) ey s
AGUAS BIO-INDU toxicologicas/ inhibidores
bacterianos
6. Determinacion de materia
extrana
7. Analisis del perfil de acidos
grasos.
12 | Pasta para sopa 1. Analisis
200 gr Italpasta bromatologico/fisicoquimico
2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Analisis microbioldgico
ANALISIS 4. Caracteristicas
QUIMICOS toxicologicas/
ALIMENTOS Y contaminantes quimicos
AGUAS BIO-INDU 5. Andlisis de aditivos
6. Determinacién de materia

extrana
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13 | Chicharo y 1. Analisis
zanahoria bromatolégico/fisicoquimico
enlatados 220 gr 2. Analisis sensorial
Herdez LABORATORIO DE 3. Analisis microbioldgico
SS&L}'(%SS 4. Caracteristicas
ALIMENTOS Y loxicologicas)
AGUAS BIO-INDU coqtgmlnante§ quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
14 | Harina de 1. Andlisis
amaranto 500 gr bromatolégico/fisicoquimico
Energia Verde 2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Andlisis microbiolégico
ANALISIS 4. Caracteristicas
ASRLIJ] gf\:_?gg v toxicolc’)_gicas/ o
AGUAS BIO-INDU soniaminanies quimiees
5. Analisis de aditivos
6. Determinaciéon de materia
extrafia
15 | Avena en hojuelas 1. Analisis
1 kg Schettino bromatoldgico/fisicoquimico
2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Analisis microbiol6égico
ANALISIS 4. Caracteristicas
QUIMICOS toxicolégicas/
ALIMENTOS Y contaminantes quimicos
AGUAS BIO-INDU 5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrafa
16 | Sardina en salsa 1. Analisis
de tomate 425 gr bromatolégico/fisicoquimico
Dofa Lupe 2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Analisis microbiolégico
égﬁ\\nﬁlcscl)ss 4. tCafactgri_sticas
ALIMENTOS Y oxwolo_gicasl .
AGUAS BIO-INDU contgmlnantes_, quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia

extrana
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17 | Pasta para sopa 1. Analisis
500 gr ltalpasta bromatolégico/fisicoquimico
2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Analisis microbioldgico
ANALISIS 4. Caracteristicas
G INICOs toxicologicas/
ALIMENTOS Y ! .
AGUAS BIO-INDU cRraminantes quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
18 | Champindn 1. Analisis
enlatado 380 gr bromatoldgico/fisicoquimico
Del Monte 2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Andlisis microbiologico
ANALISIS 4. Caracteristicas
Aﬁﬁgﬂ?gg v toxicolé_gicas/ o
AGUAS BIO-INDU contaminenies gulineos
5. Andlisis de aditivos
6. Determinacién de materia
extrafa
19 | Amaranto 1. Analisis
reventado 250 gr bromatoldgico/fisicoquimico
Dulces Tipicos 2. Analisis sensorial
Isaus LABORATORIO DE 3. Analisis microbiolégico
ANALISIS 4. Caracteristicas
QUIMICOS toxicologicas/
ALIMENTOS Y contaminantes quimicos
AGUAS BIO-INDU 5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrana
20 | Chicharos 1. Analisis
enlatados 400 gr bromatolégico/fisicoquimico
Herdez 2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Andlisis microbiolégico
ANALISIS 4. Caracteristicas
QUIMICOS toxicologicas/
ALIMENTOS Y : -
AGUAS BIO-INDU conlaminantes qulmices
5. Analisis de aditivos
6. Determinacion de materia
extrafia
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21 | Fruta 1. Analisis
deshidratada bromatoldgico/fisicoquimico
(Ciruela pasa) 300 2. Analisis sensorial
gr Paleui LABORATORIO DE 3. Analisis microbioldgico
ANALISIS 4. Caracteristicas
Aﬁﬁgﬂl\:?gg v toxicolégicas/ o
AGUAS BIO-INDU eontaminanizs quimicos
5. Analisis de aditivos
6. Determinacién de materia
extrana
22 | Garbanzo 1. Analisis
enlatado 400 gr bromatoldgico/fisicoquimico
Herdez 2. Analisis sensorial
LABORATORIO DE 3. Analisis microbiolégico
ANALISIS 4. Caracteristicas
QUIMICOS toxicolégicas/
ALIMENTOS Y contaminantes quimicos
AGUAS BIO-INDU 5. Andlisis de aditivos
6. Determinacion de materia

exfrafa
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