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PROGRAMA DE ORIENTACION Y EDUCACION ALIMENTARIA
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REPORTE MENSUAL DE CAPACITACIONES DE EDUCACION Y ORIENTACION ALIMENTARIA DE AEMF OTORGADAS
e MES: AGOSTO 2023
REPORTE MENSUAL DEL AREA DE NUTRICION SEDIF
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1 CONOCERAN | SERRANO" DEL 22/08/2023 PROGRAMA DE 24 ASEGURAMIENT
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DE ZACATELCO ESCOLAR ALIMENTARIA
CONSERVACION MODALIDAD FRIO
DE ALIMENTOS

ING. JULIO VARGAS SANCH
RESPONSABLE DEL AREA DE

ACION 'é EDUCACION ALIMENTARIA

JEFE DE DEPARTAKENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION
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FORMATO DE CAMPO QUE REALIZA EL AREA DE ORIENTACION Y EDUCACION ALIMENTARIA
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0 DIF SISTEMA ESTATAL PARA DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA
DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION.

ESTATAL TLAKCALA

EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DE CAPACITACION DEL TEMA: “CONSERVACION DE LOS
ALIMENTOS”
MUNICIPIO: ZACATELCO
FECHA: 22 DE AGOSTO 2023
HORA: 10:00 AM
PROGRAMA: ALIMENTACION ESCOLAR MODALIDAD FRIO
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DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION

D I F AREA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA
EVALUACION INICIAL

[ NOMBRE: | \/xlern  duacez }\c ala

FECHA: | QMU;J 15 |

PROGRAMA 'Dc ME |

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:
1. ;Sabes como es la correcta forma de conservar alimentos?
Llevav (C-i) Ut(u"-t'\r\JﬁQ) @ "{ Ci t’\f}(‘u{l LVaAs (C)i“\’(-"‘C“' (@
Ade almacer \(Wﬂ.\(‘r‘\«.}(_
2. ¢Qué es la conservacion de los alimentos?
-| ru, 1V C\t‘ que los L[![ r‘rlff}!(_ss 8}1—6 i Celvcd

ae ¢ICJ('; \L(‘b CCth(CL,‘r],irh.ul‘;‘(“_\ -) ({L‘( ﬁ; canseiyen
(VIS D Q(‘ (e d( L(I(" S (3 (Y f CtQy 1&1\(*
3 ¢Para qué sirve la conservacion de los alimentos?
tuitar el (ecimie e de onro0Yes

N 1SH No A C‘:-(l‘(ﬁ l()(\_\i(. 0>

4. ¢Menciona los [kres meétodos de conservacion de los alumentos?

;\ﬂj e OIS (_‘Ui N1 CO j hlu'—' ‘ﬁ" S

5. ¢En el método fisico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

6. ¢En el método quimico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

7. ¢En el método biolégico puede haber una fermentacion?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores




DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION

D l F AREA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA
EVALUACION FINAL
NOMBRE: Valerz  Jdwarez hp.bl |
FECHA: 12 10] /7 =

MUNICIPIO: <aadar Cvue Qaleld e
PROGRAMA DEM £

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:

1. ¢ Sabes como es la correcta forma de conservar alimentos?
e mfmc\u\u Ll AN -\—(mc,p\,(,llnz a3 ac[f»( Uc,(d &) N
e \b)cup‘s \\vn()cp

2. ; Qué es la conservacion de los alimentos? | R
Asegorad cue Kf(jurn en loenas  ordigor

o\gmoleﬁkcub 9 noticerales d los (‘Qmeﬁbalf’)

3. ¢ Para qué sirve la conservacion de los alimentos?

T)LWU 50 \Ot_p c.lk,-rc'xtrc:fm Y 'Q’\;i'\rcw’ cyecihievio

badendno P eviniendse E£TA
4. i Menciona los tres métodos de conservacion de los alimentos?

Mf%('b ‘L\"’le(_/ C\L_,HW\\(Q 3 Lytoiocy((_,

5. ¢ En el método fisico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

6. ¢ En el método quimico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

7. ¢En el método biolégico puede haber una fermentacion?
a) Falso b) cierto C) ninguna de las anteriores

—
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DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION

e
= D I F AREA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA
EVALUACION INICIAL
NOMBRE: | Julicka el Monbes )
FECHA: 22 ~08-23
. MUNICIPIO: L__—:x.'h'\lrcl‘ (\/J_)K"-V‘ A p*}‘; C.‘fncﬁ_\-?( :
PROGRAMA

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:

1. ¢Sabes como es la correcta forma de conservar alimentos?

2. ;Qué es la conservacion de los alimentos?

(\ ARy ‘v."z‘:. A\l me '\It'"l ce ol ook OO {& d

3. ¢Para qué sirve la conservacion de los alimentos?

gy . ™ - - = r | -
vyodol \ onSevvar ]\{_:_ POor mne S % vemypo

4. ;Menciona los tres métodos de conservacion de los alimentos?

5. 4En el método fisico puede haber aumento de temperatura?
- ayFalso b) cierto c) ninguna de las anteriores

gEn el método quimico puede haber aumento de temperatura?
a)\FaIso b) cierto c) ninguna de las anteriores

7. ¢En el método biolégico puede haber una fermentacion?
a) Falso ( b) cierto c) ninguna de las anteriores
-




DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION

e D

i I F AREA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA
EVALUACION FINAL

o, *\J JNie & o Ronla Yan '\H’H 4
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SEEPLRIr o L‘-"» ‘qu,!x axOna  du Om fa'\*'\;-u

PROGRAMA 3

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:

1. ¢ Sabes como es la correcta forma de conservar alimentos?
Ndyevorel I

2. ;Qué es la conservacion de los alimentos?

Presevvar  \ex QOLLlé\U(L ‘ Prcpif&c‘gfb
v‘\g)\rru-iu’al)

3. ¢ Para qué sirve la conservacion de los alimentps?
Poren, Consevarlcd en loven @5 [

4. ; Menciona los tres métodos de conservacién de los alimentos?

Poimicey , Fises , let o legito)

5. ; En el método fisico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

6. ¢En el método quimico puede haber aumento de temperatura?
LafFalso b) cierto ) ninguna de las anteriores

7. ¢En el método biolégico puede haber una fermentacion?
a) Falso @ierto c) ninguna de las anteriores




DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION

3 e
S D I F AREA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA
EVALUACION INICIAL
[ NOMBRE: y
FECHA: A ) |
MUNICIPIO: |
PROGRAMA

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:

1.

¢ Sabes cémo es la correcta forma de conservar alimentos?

Quimt ces s Vsico 4 Niolo §.¢os
¢ Qué es la conservacion de los alimentos?

RreserNar la cqlida y QYO € edades
notvi 7 yeS

¢ Para qué sirve la conservacion de los alimentos?
Q axa x’{‘b e es +t‘ﬂ en \'_)u':_"ﬂ e {_f.'._ '\‘LC‘

¢ Menciona los tres métodos de conservacion de los alimentos?

\l C - T A e o 'on

¢ En el método fisico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto ¢) ninguna de las anteriores

¢ En el método quimico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

¢ En el método biolégico puede haber una fermentacion?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores




DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION
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> F AREA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA
EVALUACION FINAL

NOMBRE.' l Ff naclice -

FECHA: Ty ;‘ Q79

MUNICIPIO: i

PROGRAMA

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:

1.

;. Sabes como es la correcta forma de conservar alimentos?

Q(—- \}_\-.‘c) crad.on

. ,Qué es la conservacion de los alimentos?

Qre Sevvar A\’ mento)

. ¢ Para qué sirve la conservacion de los alimentos?

q'{f‘i("f\)("\r (‘_‘1.‘ rrlrih/‘{";

. ¢, Menciona los tres métodos de conservacion de los alimentos?

. ¢ En el método fisico puede haber aumento de temperatura?

a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

. ¢ En el método quimico puede haber aumento de temperatura?

a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

. ¢En el método biolégico puede haber una fermentacion?

a) Falso b) cierto ¢) ninguna de las anteriores




DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION
e
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ESTATAL TLAXCALA

EVALUACION INICIAL

NOMBRE: F\-(l VAN ( )\"v*-.c > 0N 'l (8 t‘\{n(" C._\L—’
FECHA: 2 Ooenbe - 2073

MUNICIPIO: AL

PROGRAMA | ( o~ n Mgl

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:

1. ¢Sabes como es la correcta forma de conservar alimentos?

E,\ Or‘\ \of_—)(\( t:TDCO v m‘gr\@d(.&o
2. ¢Qué es la conservacion de los alimentos?

Loqfio 'bcm\'tcr\cr\ <o locen t::gxcrlo

3. ¢Para qué sirve la conservacion de los alimentos?

Rosa oler conen\as  despeoc de dioo

4. ;Menciona los tres métodos de conservacion de los alimentos?

5. ¢En el método fisico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto ) ninguna de las anteriores

e

6. ¢En el método quimico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

7. ¢En el método biolégico puede haber una fermentacion?

a) Falso b) cierto ) ninguna de las anteriores
it




DEPARTAMENTO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y NUTRICION
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EVALUACION FINAL

NOMBRE: Keyyn

FECHA:

MUNICIPIO:

PROGRAMA

Indicaciones: Completa correctamente las siguientes preguntas:
1. ¢ Sabes como es la correcta forma de conservar alimentos?

&y
S |

2. ¢Qué es la conservacion de los alimentos?

3. ¢ Para qué sirve la conservacion de los alimentos?

L e [ | "
ATONG f‘iT-Jl“l"“r‘F’Il-f-JJ en 6 aQg

4. ; Menciona los tres métodos de conservacion de los alimentos?
Conset Qs 1Q (
— Cadopdag
5. ¢ En el método fisico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto ) ninguna de las anteriores

6. ¢ En el método quimico puede haber aumento de temperatura?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores

7. ¢En el método biologico puede haber una fermentaciéon?
a) Falso b) cierto c) ninguna de las anteriores




